Lebenshilfe nun auch mit Stammwiirze

Eigenes Hofbréu zusammen mit Vielanker Brauhaus entwickelt / Enge Kooperation wird fortgesetzt / Behinderte Menschen an Erfolg beteiligt

VIELANK/KNEESE Es ist hell, untergi-
rig, hat ordentliche 11,8 Stammwilirze
und 4,8 Prozent Alkohol in sich. Und un-
terdem Titel ,,Kneese-Hofbriu“steht es
ab kommenden Sonnabend zum Ver-
kauf, das erste Bier des Lebenshilfewer-
kes Mo6lln-Hagenow. Entstanden ist das
siiffige Getréink an traditionsreicher
Stitte, im Vielanker Brauhaus. Extra fiir
die neuen Partner hat Diplombraumeis-
ter Daniel Schmidt mit Mitarbeitern des
Lebenshilfewerkes einen Extra-Sud an-
gesetzt, der nun als ordentliches Bier in
die Flaschen gekommenist. Fiir das gro-
3¢ Erntedankfest am kommenden Wo-
chenende in Hof Kneese (Landkreis
Nordwestmecklenburg in der Nahe von
Lassahn) stehen 288 Kisten mal zwolf
Flaschen zum Verkauf bereit. Mit eige-
nem Etikett, eigenem Brennstempel auf
den holzernen Bierkdsten und entstan-
den mit tatkraftiger Mithilfe von Mitar-
beitern'des Werkes. So war Olaf Rohde
als Fachkraft des Hofes Kneese zusam-
men mit den Beschiftigten Benjamin
Kruse und Heino Jersack aktiv an allen
Phasen des Brauprozesses und der Ab-
fiillung beteiligt, so dass esauch ein ech-
tes Kneeser Bier geworden ist. Und, bei
einer einmaligen Abfiillung soll es nicht
bleiben. ,Das Bier soll es von nun ab
stdndig geben, bei Bedarf wird nachge-
braut. Wir wollen auf dem Kneese-Hof
in Richtung Erlebnisgastronomie. Und
da Wein fiir uns nicht in Frage kommt,
soll es das Bier sein“, verriet Lebenshil-
fe-Geschiéftsfithrer Hans-Joachim
Gritsch.

Dass ausgerechnet Vielank Geburts-
hilfe beim Kneeser Bier leistet und wei-
ter leisten wird, ist kein Zufall. Denn
schon jetzt verbindet das Brauhaus und
der Verbund, der sich vor allem um be-

hinderte Menschen kiimmert, eine enge
Partnerschaft. Was kaum einer weif3, al-
le Holzkisten, in denen das Vielanker
Flaschenbier transportiert wird, wer-
den in den Werkstitten in Boizenburg
und Hagenow von Behinderten herge-
stellt. Das sind pro Jahr immerhin gut
7000 Kisten, die geleimt und genagelt
werden miissen.

Beschiftigte der Werkstétten sind
auch fiir das so genannte ,,Bebiigeln“ der
Flaschen zustdndig. Die Glasflaschen
miissen namlich alle manuell mit dem
Biigelsystem versehen werden. Auch in
Vielank selbst gibt-es Arbeitspldtze fiir
Behinderte, in der Kiiche und in der
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Brauerei. Und diese Kooperation funk-
tioniert fiir beide Seiten mit grofiem Er-
folg, wie Gritsch, aber auch Inhaber Kai
Hagen bestitigen. Beide haben vor Jah-
ren auch die Idee fiir ein eigenes Bier der
Lebenshilfe entwickelt. Langfristig will
das Werk sogar in Kneese eine eigene
Brauerei einrichten und spdter viel-
leicht einmal in Richtung Bio-Bier ge-
hen. Obwohl das in Vielank gebraute
Bier eigentlich schon jetzt ein Bio-Pro-
dukt ist.

Am Sonnabend ist Verkaufsstart fiir
das Hofbréu, es wird sogar einen richti-
gen Anstich mit einem extra gefiillten
Fass geben. Spiter wird dann das Le-

Das neue Etikett des Kneeser Bieres.

benshilfe-Bier iiberall dort zu haben

sein, wo der Verbund préasent ist. Also

auch in den Hagenower Werkstétten.
Mayk Pohle
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